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Rebsorten: Pinot Noir & St. Laurent
Traditionelle Flaschengarung

Alk: 12 %Vol.

Sre: 8 %o

RZ:19 g/l

Reifepotential: 2038

Jurtschitsch

Blanc de Noirs 2013
Sekt g.U. Grof3e Reserve

Die Schaumweinproduktion hat am Weingut Jurtschitsch eine
lange Tradition. Die altesten historischen Flaschen in der Familien-
vinothek sind Sekte von Alwins UrgrofRvater aus dem Jahr 1936.
2007 wurde diese lang vergessene Tradition wieder zum Leben
erweckt. Nach einigen Reisen in die Champagne machten
sich Stefanie und Alwin auf die Suche nach einem passenden
Weingarten im Kamptal und fanden im Herzen des Weinbauge-
bietes zwei Weingarten mit knackig, frischen Trauben.

FUr unseren Blanc de Noirs haben wir Pinot Noir- und St. Laurent-
Trauben in ausgezeichneter Qualitat aus einem hervorragenden
Jahrgang selektioniert und per Hand in kleinen Kisten mit niedriger
Schutthéhe gelesen. Das knackig frische Traubenmaterial wurde
auf schnellstem Wege in den Keller gebracht und schonend
gepresst. Nach spontaner Garung reifte der Wein fur mehrere
Monate in einem grof3en Holzfass aus heimischer Eiche, ehe er zur
Zweitgarung in die Flasche gefullt wurde. Den Rest erledigte die
Zeit. Vor allem Geduld spielte bei der Entwicklung unseres Blanc
de Noirs eine entscheidende Rolle und so lagerte unser besonderer
Jahrgangsekt mehr als zehn Jahre auf der Hefe, um seine Balance
und Finesse zu entfalten. Nach dem handischen Rutteln der ein-
zelnen Flaschen Uber mehrere Wochen schossen wir die Hefe aus
der Flasche und fullten nach dem Degorgement mit dem gleichen
Sekt wieder auf Brut Nature eben, um die Geschichte des
Weingartens so pur wie moglich zu erzahlen. Zu guter Letzt
verschlossen wir die Flaschen mit Naturkork und einer Natur-
papierbanderole.

Weinjahr 2013

Die hohen Schneemengen gemeinsam mit immer wiederkeh-
renden Regenfallen im Winter sorgten zu Beginn des Jahres fur
eine ausreichende Feuchtigkeitsversorgung der Boéden. Der
deutlich verzogerte Austrieb und eine verspatete BllUte konn-
ten auf die niedrigen Temperaturen im Fruhjahr zurdckgefuhrt
werden. Der Sommer brachte sehr hei3es, trockenes Wetter mit
sich und durch die gut mit Wasser versorgten Boden wuchsen die
Trauben gesund und stark heran. Die kUhlen Septembernachte
verhalfen den Trauben schlussendlich zu einem harmonischen
Reife-Finale mit einer spurbar knackigen, frischen Saure. Ein
perfektes Zusammenspiel aus warm und kalt — ein Traumjahrgang
fUr &sterreichischen Sekt.

Genussempfehlung

Wir finden, dass unser Blanc de Noirs Brut Nature in allen Lebensla-
gen genossen werden kann, vor dem Essen, zum Essen, nach dem
Essen oder auch ganz fur sich allein. Er ist ein groBartiger Begleiter
zu allerlei Fischgerichten, Geflugel oder Kalb und passt perfekt zu
einer Vielzahl von kreativen Gemusegerichten. Wir winschen viel
Freude!
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