
GrüVe® 2019
KKunst und Wein haben aufs Neue zusammengefunden und gehen in ihre 33. 
gemeinsame Auflage. ChrisƟan Ludwig AƩersees dynamisches EƟkeƩenbild 
mit dem Titel „Freund GrüVe“ verweist einmal mehr auf den 
temperamentvollen und lebendigen Charakter, der unserem leichƞüßigen 
Grünen Veltliner seit jeher innewohnt. Der Anspruch ist hoch: Moderate 
Erträge, eine selekƟve Handlese und eine behutsame VinifikaƟon sorgen für 
einen vitalen, animierenden, fruchtbetonten & erfrischenden Wein, der als 
AperiƟf und vielseiƟAperiƟf und vielseiƟger Begleiter zu österreichischen Klassikern einsetzbar ist.

Werden des Weines
Die Trauben wurden Anfang September selekƟv von Hand gelesen, 
sorgfälƟg gerebelt und mit sehr geringem Druck gepresst. Ohne 
jeglichem Einsatz von Pumpen fließt der geklärte Most dann vom 
Presshaus in den darunterliegenden Naturkeller und wird in gekühlten 
Edelstahltanks bei ca. 18°C langsam vergoren. Damit werden vor allem 
die zarten DuŌ- und Aromastoffe gefördert. Die Frische und die Frucht 
des Veltliner Klassikers werden durch den Ausbau im Stahltank 
untunterstrichen.

Genussempfehlung
Der GrüVe ist ein großarƟger AperiƟf, eine köstliche Erfrischung an 
heißen Tagen, ein Muntermacher nach anstrengenden Stunden sowie 
ein herzhaŌer Begleiter zu frischen, gesunden Speisen!

Rebsorte: 100% Grüner Veltliner
Böden: Langenloiser Löss- und Urgesteinsboden
Alk: 11,5% Vol.
Sre: 5,8‰
RZ: 1,0 g/l
Reifepotenzial: 2021


